
CHÂTEAU MONBOUSQUET
S a i n t  É m i l i o n  G r a n d  C r u  C l a s s é

Rouge
appellation : Saint émilion grand cru classé

situation : sud-ouest du village de saint émilion

superficie : 32 hectares

Cépages : 60% merlot, 30% cabernet franc,  

10% cabernet sauvignon

age moyen des vignes : 38 ans

production annuelle : 8300 caisses

caractéristiques géologiques : 
Sur 32 hectares, le terroir présente une grande hétérogénéité :
- sol sableux et sableux argileux avec crasse de fer entre 60 et 80 m;
- sol sablo-graveleux;
- sol sablo-argileux;

viticulture : 
Taille à 6 bourgeons, vendanges en vert, effeuillage, vendanges manuelles 
avec tri.

vinification : 
L’ancien cuvier a été démoli et reconstruit, il accueille aujourd’hui des 
cuves thermo-régulées en inox. Un chai de vieillissement a été créé de 
toute pièce.

Elevage : 
De 18 à 24 mois en barriques renouvelées à 60%. Soutirage tous les 3 mois. 
Assemblage final juste avant la mise en bouteille sans collage.

42 Avenue de Saint Emilion
33330 St Sulpice de Faleyrens

T. (+33) 5 57 24 67 19
F. (+33) 5 57 74 41 29
contact@chateaumonbousquet.com 
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